
Pinot CzÄ™stochowa, Wina, Wino,
Whisky,
Bourbon, sklep z alkoholem

Pinot Wine&Spirits

ABSYNT PERIGAN

  110.00 zÅ‚  

                               

Absynt to alkoholowy napÃ³j wysokoprocentowy, otrzymywany w procesie destylacjiÂ z rÃ³Å¼nego rodzaju
ziÃ³Å‚, przede wszystkim z kwiatÃ³w i liÅ›ci pioÅ‚unuÂ (Artemisia absinthium) oraz anyÅ¼u, z dodatkiem
kopru wÅ‚oskiego, hyzopuÂ i innych. Absynt zaliczany jest do likierÃ³wÂ lub wÃ³dek smakowych. Zdarza
siÄ™, Å¼e jest bÅ‚Ä™dnie klasyfikowany jako rodzaj nalewki, ktÃ³rÄ… nie jest.

PoniewaÅ¼ absynt jest zazwyczaj zielonyÂ (naturalnie lub z powodu dodanego barwnika), a takÅ¼e ze wzglÄ™du na jego domniemane

wÅ‚aÅ›ciwoÅ›ci psychoaktywne, zwiÄ…zane z zawartym w nim tujonem, nazywany jest potocznieÂ ZielonÄ… WrÃ³Å¼kÄ…. Z powodu wysokiej

zawartoÅ›ci alkoholu i znacznego stÄ™Å¼enia olejkÃ³w eterycznychÂ powstaÅ‚o wiele sposobÃ³w spoÅ¼ywania tego trunku. PijÄ…cy absynt

dodajÄ… trzy do piÄ™ciu czÄ™Å›ci lodowatej wodyÂ do jednej czÄ™Å›ci alkoholu, co powoduje jego mÄ™tnienie. Woda uÅ¼ywana jest rÃ³wnieÅ¼

do rozpuszczania cukru, dodawanego w celu zmniejszenia goryczy. Wszystkie te przygotowania sÄ… uwaÅ¼ane za istotnÄ… czÄ™Å›Ä‡

doÅ›wiadczenia wynikajÄ…cego ze spoÅ¼ywania absyntu, do tego stopnia, Å¼e zostaÅ‚y one zrytualizowane i uzupeÅ‚nione specjalnymi

aÅ¼urowymi Å‚yÅ¼eczkami i innymi akcesoriami. Smak absyntu jest podobny do innych alkoholi z zawartoÅ›ciÄ… anyÅ¼uÂ z wyraÅºnie

zaznaczonÄ… goryczÄ…, przeÅ‚amywanÄ… z powodu dodatku rÃ³Å¼nych ziÃ³Å‚.

SposÃ³b konsumpcji:

-Â rytuaÅ‚ ognia - nad szklankÄ… lub kieliszkiem trzymamy Å‚yÅ¼eczkÄ™, na ktÃ³rej kÅ‚adziemy kostkÄ™ bÄ…dÅº wsypujemy odpowiedniÄ…

iloÅ›Ä‡ cukru. Powoli wlewamy przez Å‚yÅ¼eczkÄ™ 50 ml (lub wedÅ‚ug swojego uznania) absyntu. Podpalamy cukier nasiÄ…kniÄ™ty trunkiem i

czekamy aÅ¼ cukier siÄ™ stopi. Kiedy pÅ‚omieÅ„ zacznie gasnÄ…Ä‡ wlewamy wodÄ™ (najlepiej mineralnÄ…, niegazowanÄ…, iloÅ›Ä‡: 50 ml lub

wedÅ‚ug upodobaÅ„). Mieszamy. Wypijamy jak najszybciej. OgÃ³lnie rzecz biorÄ…c ten sposÃ³b nie ma nic wspÃ³lnego z klasycznym piciem
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absyntu. PodkreÅ›liÄ‡ naleÅ¼y, Å¼e podpalenie trunku nijak nie wpÅ‚ywa na zmianÄ™ jego smaku. Jest jedynie efektowne. MoÅ¼e byÄ‡

niebezpieczne. ZdarzaÅ‚y siÄ™ poparzenia jamy ustnej przez niewprawnych degustatorÃ³w, ponadto moÅ¼na przy okazji zniszczyÄ‡,

niejednokrotnie drogie, akcesoria, jak Å‚yÅ¼eczki czy kieliszki. Podpalanie absyntu przed konsumpcjÄ… jest rÃ³wnieÅ¼ czasami â€“ bÅ‚Ä™dnie â€“

zwane "czeskim sposobem degustacji".

-Â rytuaÅ‚ wody - wlewamy do szklanki lub kieliszka odpowiedniÄ… iloÅ›Ä‡ absyntu (20 â€“ 30 ml). Na aÅ¼urowÄ… (z dziurkami) Å‚yÅ¼eczkÄ™

kÅ‚adziemy kostkÄ™ cukru, polewamy cukier, aby nasiÄ…kÅ‚, czekamy, aÅ¼ syrop zacznie Å›ciekaÄ‡ do kieliszka, stopniowo przesÄ…czamy

resztÄ™ wody. Woda powinna byÄ‡ lodowata albo bardzo zimna, stosunek absyntu do wody: 1:3, ewentualnie 1:5 czy 1:7. JeÅ›li na Å‚yÅ¼eczce

zostaÅ‚o juÅ¼ maÅ‚o lub wcale cukru, mieszamy niÄ… absynt. Pijemy bardzo powoli, delektujÄ…c siÄ™ kaÅ¼dym Å‚ykiem. W przypadku absyntÃ³w

francuskich najpierw wyczuwamy anyÅ¼, hyzop, koper i na samym koÅ„cu nutÄ™ pioÅ‚unu, jeÅ›li chodzi o absynt szwajcarski, dominujÄ…ce nuty to

koper i pioÅ‚un, z delikatnÄ… nutÄ… miÄ™ty. Absynt zaÅ› to perfekcyjne poÅ‚Ä…czenie anyÅ¼u i pioÅ‚unu z lekkim, ale wyczuwalnym cytrusowym

odcieniem. SposÃ³b ten czÄ™sto zwany jest teÅ¼ "sposobem francuskim". Jest najbardziej klasycznym sposobem picia absyntu.

-Â rytuaÅ‚ powietrza - na posrebrzanej Å‚yÅ¼eczce podgrzewamy cukier z wodÄ… do momentu utworzenia syropu. RoztwÃ³r wlewamy do szklanki.

NastÄ™pnie po Å›ciankach naczynia wlewamy absynt w stosunku 1:1 i podpalamy. Po chwili zdmuchujemy pÅ‚omieÅ„ i roztwÃ³r jest gotowy do picia.

SposÃ³b ten czÄ™sto zwany jest teÅ¼ "sposobem Janisa"- bardzo popularny w centralnej FrancjiÂ oraz w Polsce.

-Â drinki - absynt czÄ™sto stosowany jest rÃ³wnieÅ¼ w drinkach z innymi alkoholami. W Polsce ten sposÃ³b nie jest zbyt rozpowszechniony.

ZnajÄ… go jednak i ceniÄ… znawcy absyntu. Z uwagi na swÃ³j mocno gorzki smak, mieszamy absynt z rÃ³Å¼nego rodzaju likierami. Proporcje

powinny byÄ‡ tak dobrane, aby "obcy alkohol" nie zabiÅ‚ smaku absyntu, a jedynie go posÅ‚odziÅ‚. Dla koneserÃ³w â€“ absynt ze sÅ‚odkim

szampanem lub winem musujÄ…cym.

Informacja o sprzedawcy
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